
โครงการฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการเพื่อเสริมสร้างองค์ความรู้ด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์แพะ เพื่อเพิ่มมูลค่า 

ภายใต้ โครงการพัฒนาภาคเกษตรสู่ความมั่งคั่ง ยั่งยืน ด้วยนวัตกรรมและเทคโนโลยี 
ตามแผนปฏิบัติราชการประจำปีงบประมาณ ๒๕๖8 

**************************  
๑. ชื่อโครงการ  :  โครงการฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการเพ่ือเสริมสร้างองค์ความรู้ด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์แพะ  
                         เพ่ือเพ่ิมมูลค่า 

๒. ผู้รับผิดชอบ :  คณะท างานขับเคลื่อนนโยบายของกรมปศุสัตว์ ( DLD Co-ordinator : DLD-C ) จังหวัด 
                       เพชรบุรี ด้านส่งเสริมและพัฒนาการปศุสัตว   และด้านยุทธศาสตร์และสารสนเทศการปศุสัตว์ 

๓. หลักการและเหตุผล  : 
  จังหวัดเพชรบุรีเป็นจังหวัดที่มีการเลี้ยงแพะเนื้อมากเป็นอันดับที่ 14 ของประเทศ ในปี 2567  
มีเกษตรกรเลี้ยงแพะ จ านวน 847 ราย แพะเนื้อทั้งหมด 44,597 ตัว ซึ่งพบว่าจ านวนเกษตรกรและจ านวนแพะ 
มีปริมาณเพ่ิมขึ้นในทุกๆ ปี เกษตรกรให้ความสนใจและมีความต้องการเลี้ยงแพะเพ่ือเสริมรายได้ทั้งเป็นอาชีพหลัก
และอาชีพเสริม ซึ่งถือว่าแพะเป็นสัตว์เศรษฐกิจทางเลือกท่ีสามารถสร้างโอกาสให้แก่เกษตรกรผู้เลี้ยงสัตว์ได้ แต่จาก
ข้อมูลศูนย์สารสนเทศ กรมปศุสัตว์ จังหวัดเพชรบุรียังมีเกษตรกรที่เลี้ยงแพะแบบระบบมาตรฐานค่อนข้างน้อย 
สาเหตุหลักมาจากหลายปัจจัย เช่น ขาดความรู้ในการบริหารจัดการฟาร์มที่ถูกต้อง ขาดแคลนพันธุ์สัตว์ที่มีคุณภาพ 
ข้อจ ากัดในเรื่องพ้ืนที่ที่ใช้เลี้ยง แหล่งผลิตวัตถุดิบอาหารสัตว์มีน้อย จึงต้องพ่ึงพาวัตถุดิบอาหารสัตว์จากที่อ่ืน ท าให้
มีต้นทุนในการขนส่ง ซึ่งจังหวัดเพชรบุรีนั้นมีตลาดหลักเป็นตลาดภาคใต้ที่มีการบริโภคเนื้อแพะมากท่ีสุด โดยเฉพาะ
คนในพ้ืนที่จังหวัดชายแดนภาคใต้ เพราะสัมพันธ์กับความเชื่อทางศาสนาและวัฒนธรรมของชุมชนซึ่งแตกต่างจาก
ภาคอ่ืน การเลี้ยงแพะเนื้อเป็นอาชีพที่น่าสนใจและมีศักยภาพในการสร้างรายได้ให้แก่เกษตรกร แต่การที่จะประสบ
ความส าเร็จในการเลี้ยงแพะเนื้อนั้น จ าเป็นต้องมีความรู้ความเข้าใจในด้านต่างๆ อย่างครอบคลุม ไม่ว่าจะเป็นการ
จัดการฟาร์มที่ถูกต้อง การเลือกสายพันธุ์ การให้อาหาร การป้องกันโรค และการตลาด  
  ส านักงานปศุสัตว์จังหวัดเพชรบุรี จึงได้จัดฝึกอบรมเกษตรกร เพ่ือส่งเสริมให้ผู้เข้าร่วมโครงการมี
ความรู้ความเข้าใจในกระบวนการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากแพะอย่างครอบคลุม ตั้งแต่ขั้นตอนการคัดเลือกวัตถุดิบ 
การผลิต การควบคุมคุณภาพ ไปจนถึงการบรรจุภัณฑ์และการตลาด  และสร้างโอกาสให้ เกษตรกรและ
ผู้ประกอบการสามารถเพ่ิมมูลค่าให้กับผลิตภัณฑ์จากแพะ ส่งผลให้มีรายได้ที่เพ่ิมข้ึนและมีความม่ันคงทางเศรษฐกิจ 

๔. วัตถุประสงค   : 
 ๑. เพื่อให้เกษตรกรมีความรู้ความเข้าใจในกระบวนการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากแพะอย่างครอบคลุม ตั้งแต่
ขั้นตอนการคัดเลือกวัตถุดิบ การผลิต การควบคุมคุณภาพ ไปจนถึงการบรรจุภัณฑ์และการตลาด  
 ๒. ส่งเสริมให้ผู้ผลิตให้ความสำคัญกับมาตรฐานสุขอนามัยและความปลอดภัยของอาหาร เพื่อสร้างความ
เชื่อมั่นให้กับผู้บริโภค  
 ๓. เพื่อช่วยให้เกษตรกรผลิตแพะเนื้อที่มีคุณภาพดีขึ้น ตอบสนองความต้องการของตลาด และสามารถ
แข่งขันได้ในตลาดที่กว้างขึ้น  

/๓. เป้าหมาย… 
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๕. เป้าหมาย  : 
 เกษตรกรผู้เลี้ยงแพะหรือผู้สนใจทั่วไป จำนวน 40 ราย ในพ้ืนทีจ่ังหวัดเพชรบุรี  

๖. แนวทางการด าเนินงาน  : 
 ๑. ชี้แจงวัตถุประสงค์การฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการเพื่อเสริมสร้างองค์ความรู้ด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์แพะ 
เพ่ือเพ่ิมมูลค่า โดยมีกรอบเวลาอบรมในภาคเช้าและภาคบ่าย 
 ๒. ออกแบบหลักสูตรให้ครอบคลุมต้ังแต่ข้ันตอนการผลิตเบ้ืองต้น การเลือกวัตถุดิบ การแปรรูป และการตลาด 
 3. อธิบายทฤษฎีเกี่ยวกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากแพะ สาธิตวิธีการแปรรูปผลิตภัณฑ์ต่างๆ และให้ให้
เกษตรกรได้ฝึกปฏิบัติจริงภายใต้การดูแลของวิทยากร 

๗. สถานที่ฝึกอบรม  : 
    ณ เดอะ คาแนล การ์เด้น รีสอร์ท ต าบลวังไคร้ อ าเภอท่ายาง จังหวัดเพชรบุรี  

๘. ช่วงเวลาในการฝึกอบรม  :  
 จ านวน 2 วัน  ระหว่างวันที่ 27 - 28 กุมภาพันธ์ ๒๕๖8   

๙. งบประมาณ 
 ใช้งบประมาณจากงบพัฒนาจังหวัด โครงการพัฒนาภาคเกษตรสู่ความมั่งคั่ง ยั่งยืน ด้วยนวัตกรรมและเทคโนโลยี  
“ กิจกรรมที่ 2  ฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการเพ่ือเสริมสร้างองค์ความรู้ด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์แพะ เพ่ือเพ่ิมมูลค่า”  
จ านวน 148,300 บาท (หนึ่งแสนสี่หมื่นแปดพันสามร้อยบาทถ้วน)   

๑๐.  ผลการปฏิบัติงาน  : 

 วันที่ ๒๗ กุมภาพันธ์ ๒๕๖๘ จัดฝึกอบรมเชิงปฏิบัติเพ่ือเสริมสร้างองค์ความรู้ด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์
แพะ เพ่ือเพ่ิมมูลค่า ผู้เข้ารับการอบรม จ านวน 40 คน ณ เดอะ คาแนล การ์เด้น รีสอร์ท ต าบลวังไคร้ อ าเภอท่ายาง 
จังหวัดเพชรบุรี ได้รับอนุเคราะห์วิทยากรจากศูนย์วิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ปทุมธานี กองผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ 
หัวข้อในการฝึกอบรม ได้แก่ 
 หัวข้อวิชา : หลักการแปรรูปผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์เบื้องต้น 
 วัตถุประสงค์การเรียนรู้ : เพ่ือให้ผู้เรียนมีความรู้ความเข้าใจและทักษะในการแปรรูปเนื้อแพะให้เป็น
ผลิตภัณฑ์ต่างๆ ที่มีคุณภาพและสามารถน าไปบริโภคหรือจ าหน่ายได้ 
 วิธีการสอน : บรรยาย/สาธิตเชิงปฏิบัติการ  
 หัวข้อวิชา : สุขลักษณะที่ดีในการแปรรูปผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ 
 วัตถุประสงค์การเรียนรู้ : เพ่ือให้เกษตรกรแปรรูปผลิตภัณฑ์ที่มีคุณภาพ ปลอดภัย และเป็นที่ยอมรับของ
ผู้บริโภค ช่วยรักษาคุณค่าทางโภชนาการของเนื้อแพะให้คงอยู่ ผลิตภัณฑ์ที่มีคุณภาพและปลอดภัย 
 วิธีการสอน : บรรยาย/สาธิตเชิงปฏิบัติการ 
 หัวข้อวิชา : ภาคปฏิบัติการตัดแต่งเนื้อแพะเพ่ือการแปรรูป และการท าผลิตภัณฑ์ 
 

/วัตถุประสงค์การเรียนรู้… 
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 วัตถุประสงค์การเรียนรู้ : เพ่ือให้เกษตรกรมีความรู้ความเข้าใจในขั้นตอนการตัดแต่งเนื้อแพะอย่างถูกวิธี 
สามารถแยกส่วนต่างๆ ของเนื้อแพะได้อย่างเหมาะสม และน าเนื้อแพะไปแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์ต่างๆ ได้
หลากหลายชนิด ที่มีมูลค่าเพ่ิม โดยค านึงถึงคุณภาพ ความปลอดภัย และความต้องการของตลาด 

วิธีการสอน : บรรยาย/สาธิตเชิงปฏิบัติการ 
วันที่ ๒8 กุมภาพันธ์ ๒๕๖๘ จัดฝึกอบรมเชิงปฏิบัติเพ่ือเสริมสร้างองค์ความรู้ด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์

แพะ เพ่ือเพ่ิมมูลค่า ผู้เข้ารับการอบรม จ านวน 40 คน ณ เดอะ คาแนล การ์เด้น รีสอร์ท ต าบลวังไคร้ อ าเภอท่ายาง 
จังหวัดเพชรบุรี ได้รับอนุเคราะห์วิทยากรจากศูนย์วิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ปทุมธานี กองผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ 
หัวข้อในการฝึกอบรม ได้แก่  
 หัวข้อวิชา : ภาคปฏิบัติการตัดแต่งเนื้อแพะเพ่ือการแปรรูป และการท าผลิตภัณฑ์ 
 วัตถุประสงค์การเรียนรู้ : เพ่ือให้เกษตรกรมีความรู้ความเข้าใจในขั้นตอนการตัดแต่งเนื้อแพะอย่างถูกวิธี 
สามารถแยกส่วนต่างๆ ของเนื้อแพะได้อย่างเหมาะสม และน าเนื้อแพะไปแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์ต่างๆ ได้
หลากหลายชนิด ที่มีมูลค่าเพ่ิม โดยค านึงถึงคุณภาพ ความปลอดภัย และความต้องการของตลาด 

วิธีการสอน : บรรยาย/สาธิตเชิงปฏิบัติการ 
หัวข้อวิชา : การบรรยายเรื่องบรรจุภัณฑ์และการตลาด 

 วัตถุประสงค์การเรียนรู้ : เพ่ือให้เกษตรกรได้เข้าใจถึงความส าคัญของบรรจุภัณฑ์ที่มีต่อผลิตภัณฑ์แปรรูป
จากนมแพะ รวมถึงการวางแผนกลยุทธ์ทางการตลาดที่เหมาะสม เพ่ือให้ผลิตภัณฑ์สามารถแข่งขันในตลาดได้  
 วิธีการสอน : บรรยาย/สาธิตเชิงปฏิบัติการ 

๑๑. ปัจจัยแห่งความส าเร็จ :   
1. วิทยากรผู้ให้ความรู้ และเจ้าหน้าที่ผู้ปฏิบัติงาน ท างานแบบบูรณาการและวิเคราะห์กลุ่มเป้าหมายได้ดี   
2. ทักษะและความสามารถของเจ้าหน้าที่ วิทยากร ในการสร้างการรับรู้ให้แก่เกษตรกร ผู้เข้ ารับการ

ฝึกอบรม ได้เรียนรู้เทคนิคการแปรรูปเมนูที่หลากหลาย เรียนรู้วิธีการเพ่ิมมูลค่าให้กับผลผลิตทางการเกษตร และที่
ส าคัญอีกประการคือ เป็นการส่งเสริมทักษะทางการงานอาชีพที่เกษตรกร ผู้เข้ารับฝึกอบรมสามารถน าไปประกอบ
อาชีพสร้างรายได้ต่อไปในอนาคตได้ 

3. เจ้าหน้าที่ได้จัดเครื่องมือ อุปกรณ์ วัสดุสาธิตการฝึกอบรมให้ผู้เข้ารับการฝึกอบรมได้ปฏิบัติร่วมกัน ท า
ให้เกิดความรู้ ความเข้าใจที่ดียิ่งขึ้น สามารถน าไปปฏิบัติได้อย่างเป็นรูปธรรม 

4. สถานที่จัดฝึกอบรม มีความพร้อม สะดวกสบาย สามารถดึงดูดความสนใจให้กับผู้เข้ารับการอบรมได้ดี 
5. เกษตรกรผู้เข้ารับการฝึกอบรม ได้ให้ความสนใจ มีการรวมกลุ่มสร้างเครือข่ายมีแนวความคิดทาง

การตลาด การสร้างมูลค่าเพ่ิมแก่สินค้าเกษตร เป็นเทคนิคท่ีส าคัญที่จะช่วยให้เกษตรกรสามารถมีรายได้เพ่ิมข้ึนจาก
ผลผลิตทางการเกษตรของตัวเองได้ การน าผลผลิตทางการเกษตรมาเพ่ิมลักษะพิเศษหรือจุดเด่นบางอย่างให้ต่างไป
จากเดิม เพ่ือให้ตรงต่อความต้องการของผู้บริโภคมากยิ่งข้ึน  

๑๒. ปัญหาและอุปสรรค  : 
ไม่มี 

 
----------------------------------------------------- 


