
โครงการยกระดับศักยภาพการผลิตปศุสัตว์ครบวงจร รองรับการเป็นเมืองแห่งเสบียงอาหาร 

1. ชื่อโครงการ : ฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการเพ่ือเสริมสร้างองค์ความรู้ด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ 5 
ประเภทชนิดสินค้าปศุสัตว์ ได้แก่ เนื้อโค เนื้อไก่ เนื้อสุกร เนื้อแพะ และน้้านม 

2. ผู้รับผิดชอบ : คณะท้างานขับเคลื่อนนโยบายของกรมปศุสัตว์ ( DLD Co- ordinator : DLD-C ) จังหวัด
เพชรบุรี 

3. หลักการและเหตุผล : จังหวัดเพชรบุรีจัดเป็นพ้ืนที่ที่มีศักยภาพในการผลิตสินค้าปศุสัตว์หลายชนิด อาทิ โค
เนื้อ โคนม สุกร แพะ-แกะ และไก่พ้ืนเมือง เป็นต้น แต่ยังขาดการส่งเสริมด้านการตลาด ด้านการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ เพ่ือเป็นสินค้าด้านอาหารจากเนื้อสัตว์เพ่ือเพ่ิมมูลค่า ส้าหรับจ้าหน่ายในจังหวัด กลุ่มจังหวัด 
ในระดับประเทศและเพ่ือการส่งออก จึงจ้าเป็นต้องให้การสนับสนุนและเพ่ิมศักยภาพแก่เกษตรกร , กลุ่ม
เกษตรกร หรือผู้ประกอบการ ให้มีความสามารถในการผลิต การแปรรูปผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ ให้มีคุณภาพตรงตาม
ความต้องการของตลาด เป็นอาหารเมนูที่มีชื่อเสียงของจังหวัดเพชรบุรี ท้าให้มีรายได้เพ่ิมขึ้นและยังรองรับการ
เติบโตของประชาคมอาเซียนได้ในอนาคต และช่วยแก้ไขปัญหาด้านเศรษฐกิจเนื่องจากโรคระบาดโควิด-๑๙ 
ประกอบกับในปี ๒๕๖4  จังหวัดเพชรบุรีได้รับการคัดเลือกให้เมืองเครือข่ายสร้างสรรค์ด้านอาหารของยูเนสโก 
( Phetchaburi City of Gastronomy ) จึงมีความจ้าเป็นอย่างยิ่งที่จะต้องมีการพัฒนาผลิตภัณฑ์ด้านปศุสัตว์
เพ่ือเพ่ิมมูลค่าและสร้างอาชีพและเพ่ิมรายได้ให้เกษตรกร ผู้ประกอบการ และผู้สนใจทั่วไป 

4. วัตถุประสงค์ของโครงการ 
1. เพ่ือถ่ายทอดองค์ความรู้ด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์เพ่ือเพ่ิมมูลค่า ทั้งภาคทฤษฎีและ

ภาคปฏิบัติ ให้แก่ผู้เข้ารับการฝึกอบรม 

2. เพือ่ให้ผู้เข้ารับการฝึกอบรมสามารถน้าความรู้และทักษะด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์ ไปใช้ใน
การประกอบอาชีพเพ่ือเพ่ิมรายได้ การพัฒนาผลิตภัณฑ์เดิมให้มีคุณภาพได้มาตรฐาน 

3. เพื่อสร้างเมนูอาหารที่สอดคล้องกับเพชรบุรีเมืองแห่งเสบียงอาหารโดยใช้ส่วนผสมที่เป็น อัตลักษณ์
ของคนเพชรบุรี เช่น มะนาว น้้าตาลโตนด พริกกระเหรี่ยง พริกพราน เป็นต้น 

๕. ระยะเวลาด าเนินโครงการ : เดือนพฤษภาคม 2567 – กันยายน ๒๕๖7 

๖. สถานที่ด าเนินโครงการ : โรงเรียนการอาหารนานาชาติ มหาวิทยาลัยราชภัฏเพชรบุรี 

๗. กลุ่มเป้าหมาย : กลุ่มเกษตรกรและผู้ประกอบการด้านปศุสัตว์ในพ้ืนที่จังหวัดเพชรบุรี 

๘. เป้าหมายโครงการ :  กลุ่มเกษตรกร/ประชาชนทั่วไปและผู้ประกอบการ จ้านวน 100 ราย 

๙. การด าเนินงาน :    ๑. ประชุมคณะท้างาน เพ่ือวางแผน ในการด้าเนินการจัดอบรมเกษตรกร ร่วมกับ
วิทยากรอาจารย์จากโรงเรียนการอาหารนานาชาติ มหาวิทยาลัยราชภัฎเพชรบุรี 
   2. รับสมัครเกษตรกรผู้สนใจเข้ารับการอบรม จ้านวน ๕ หลักสูตร ๆ ละ ๒๐ คน 

2. การด้าเนินการจัดฝึกอบรม 
3. สรุปผลการปฏิบัติงาน 
 

-/๑๐. ผลการด าเนินงาน   
 



- ๒ - 
 
๑๐. ผลการด าเนินงาน  : 

วันที่ 26 - 28 กรกฎาคม 2567 จัดฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการเพ่ือเสริมสร้างองค์ความรู้ด้านการแปรรูป 
ผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์เพ่ือการสร้างอาชีพเพ่ิมมูลค่าและสร้างรายได้ในยุควิถีใหม่  (New Normal) หลักสูตร การ
แปรรูปอาหารจากเนื้อโค เพ่ือสร้างอาชีพคนเมืองเพชร ณ ห้องอบรมการแปรรูปอาหาร โรงเรียนการอาหาร
นานาชาติ มหาวิทยาลัยราชภัฎเพชรบุรี อ้าเภอเมืองเพชรบุรี จังหวัดเพชรบุรี จ้านวน 20 ราย 

วันที่ 2 - 4 สิงหาคม 2567 จัดฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการเพ่ือเสริมสร้างองค์ความรู้ด้านการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์เพ่ือการสร้างอาชีพเพ่ิมมูลค่าและสร้างรายได้ในยุควิถีใหม่(New Normal) หลักสูตร การแปร
รูปอาหารจากเนื้อสุกร เพ่ือสร้างอาชีพคนเมืองเพชร ณ ห้องอบรมการแปรรูปอาหาร โรงเรียนการอาหาร
นานาชาติ มหาวิทยาลัยราชภัฎเพชรบุรี อ้าเภอเมืองเพชรบุรี จังหวัดเพชรบุรี จ้านวน 20 ราย 

วันที่ 9 - 11 สิงหาคม 2567 จัดฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการเพ่ือเสริมสร้างองค์ความรู้ด้านการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์เพ่ือการสร้างอาชีพเพ่ิมมูลค่าและสร้างรายได้ในยุควิถีใหม่ (New Normal)  หลักสูตร การ
แปรรูปอาหารจากเนื้อไก่ เพ่ือสร้างอาชีพคนเมืองเพชร ณ ห้องอบรมการแปรรูปอาหาร โรงเรียนการอาหาร
นานาชาติ มหาวิทยาลัยราชภัฎเพชรบุรี อ้าเภอเมืองเพชรบุรี จังหวัดเพชรบุรี จ้านวน 20 ราย 

วันที่ 23 - 25 สิงหาคม 2567 จัดฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการเพ่ือเสริมสร้างองค์ความรู้ด้านการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์เพ่ือการสร้างอาชีพเพ่ิมมูลค่าและสร้างรายได้ในยุควิถีใหม่  (New Normal)  หลักสูตร การ
แปรรูปอาหารจากเนื้อแพะ-แกะ เพ่ือสร้างอาชีพคนเมืองเพชร ณ ห้องอบรมการแปรรูปอาหาร โรงเรียนการ
อาหารนานาชาติ มหาวิทยาลัยราชภัฎเพชรบุรี อ้าเภอเมืองเพชรบุรี จังหวัดเพชรบุรี จ้านวน 20 ราย 

วันที่ 30 สิงหาคม – 1 กันยายน 2567 จัดฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการเพ่ือเสริมสร้างองค์ความรู้ด้านการ
แปรรูปผลิตภัณฑ์ปศุสัตว์เพ่ือการสร้างอาชีพเพ่ิมมูลค่าและสร้างรายได้ในยุควิถีใหม่ (New Normal)  หลักสูตร  
มิลค์แอนด์คอฟฟ่ี@พริบพรี ธุรกิจชุมชุนบนฐานวิถีใหม่คนเมืองเพชร ณ ห้องอบรมการแปรรูปอาหาร โรงเรียน
การอาหารนานาชาติ มหาวิทยาลัยราชภัฎเพชรบุรี อ้าเภอเมืองเพชรบุรี จังหวัดเพชรบุรี จ้านวน 20 ราย 

๑๑. ปัจจัยแห่งความส าเร็จ :   
1. วิทยากรผู้ให้ความรู้ และเจ้าหน้าท่ีผู้ปฏิบัติงาน ทำงานแบบบูรณาการและวิเคราะห์กลุ่มเป้าหมายได้ดี   
2. ทักษะและความสามารถของเจ้าหน้าที่ วิทยากร ในการสร้างการรับรู้ให้แก่เกษตรกร  ผู้เข้ารับการ

ฝึกอบรม ได้เรียนรู้เทคนิคการแปรรูปเมนูที่หลากหลาย เรียนรู้วิธีการเพ่ิมมูลค่าให้กับผลผลิตทางการเกษตร 
และท่ีส้าคัญอีกประการคือ เป็นการส่งเสริมทักษะทางการงานอาชีพที่เกษตรกร ผู้เข้ารับฝึกอบรมสามารถน้าไป
ประกอบอาชีพสร้างรายได้ต่อไปในอนาคตได้ 

3. เจ้าหน้าที่ได้จัดเครื่องมือ อุปกรณ์ วัสดุสาธิตการฝึกอบรมให้ผู้เข้ารับการฝึกอบรมได้ปฏิบัติร่วมกัน 
ทำให้เกิดความรู้ ความเข้าใจที่ดียิ่งขึ้น สามารถนำไปปฏิบัติได้อย่างเป็นรูปธรรม 

4. สถานท่ีจัดฝึกอบรม มีความพร้อม สะดวกสบาย สามารถดึงดูดความสนใจให้กับผู้เข้ารับการอบรมได้ดี 
5. เกษตรกรผู้เข้ารับการฝึกอบรม ได้ให้ความสนใจ มีการรวมกลุ่มสร้างเครือข่ายมีแนวความคิดทาง

การตลาด การสร้างมูลค่าเพ่ิมแก่สินค้าเกษตร เป็นเทคนิคที่สำคัญที่จะช่วยให้เกษตรกรสามารถมีรายได้เพิ่มขึ้น
จากผลผลิตทางการเกษตรของตัวเองได้ การนำผลผลิตทางการเกษตรมาเพิ่มลักษะพิเศษหรือจุดเด่นบางอย่าง
ให้ต่างไปจากเดิม เพ่ือให้ตรงต่อความต้องการของผู้บริโภคมากยิ่งขึ้น  

๑๒. ปัญหาและอุปสรรค 

ไม่มี 



 

 

------------------------------------------------ 


